
 

 

 
 
 
 
 
Il programma di certificazione NSF Food Equipment ha 22 diversi standard 
che stabiliscono i requisiti minimi di protezione e igiene alimentare riguardo 
ai materiali, la progettazione, la fabbricazione, la costruzione e le 
prestazioni delle attrezzature per la manipolazione e il trattamento degli 
alimenti. 
I materiali per superfici solide vengono esaminati in base alla “NSF / ANSI 
51: Materiali per attrezzature alimentari”, che specifica i requisiti relativi alla 
salute pubblica per i materiali utilizzati nella costruzione di attrezzature 
alimentari commerciali. 
 
 
The NSF Food Equipment certification programme has 22 different 
standards that set minimum food hygiene and protection requirements for 
the materials, design, manufacturing, construction and performance of 
equipment for handling and processing food. 
The materials for solid surfaces are examined based on the “NSF/ANSI 51: 
Food Equipment Materials” standard, which specifies the public health 
requirements for materials used in the construction of commercial food 
equipment. 
 
 
 
 
 
https://info.nsf.org/Certified/Food/Listings.asp?Company=C0435861&Standard=0
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https://info.nsf.org/Certified/Food/Listings.asp?Company=C0435861&Standard=051
https://info.nsf.org/Certified/Food/Listings.asp?Company=C0435861&Standard=051

